
Menükarte
Black Forest Restaurant



Lieber Gast,

Wir freuen uns, Sie heute im Restaurant Black Forest, begrüßen zu dürfen. Mit
unserer Speisekarte möchten wir Ihnen eine saisonale Küche mit Produkten
aus der Region für die Region in ihrer Geschmacksvielfalt vorstellen. Wir legen
unser ganzes Herzblut in unser Restaurant, damit die Speisen, die Sie
probieren, Ihren Gaumen erfreuen. Wir servieren Ihnen sorgfältig zubereitete
Speisen. Unsere Küche ist eine Sammlung von Gerichten aus aller Welt, die
mit besonderer Sorgfalt ausgewählt wurden.

UNBESCHWERT GENIESSEN

Bestimmte Lebensmittel können bei bestimmten Personen bereits in
geringsten Mengen allergische Reaktionen auslösen. Bei Fragen zu den
Allergenen in unseren Speisen nutzen Sie unsere separate Karte für Allergiker
oder sprechen Sie unser Servicepersonal direkt an. Wir informieren Sie zu allen
Inhaltsstoffen unserer Speisen.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und Guten Appetit.

Ihr Restaurant Black Forest Team

Unsere Öffnungszeiten: Montag - Sonntag von 07:30-22:00 Uhr.



Vorspeisen
"Grab a bite to eat"

Salat
"Beginn with a salad"

Suppen
"Taste me"

1. Tatar 1,11,C,J

mit 130gr. Beefsteak Tatar und Toastbrot mit Butter garniert
Hauptgang mit Pommes  190gr.

16,00 €/ 21,00 €

2. Tomaten-Mozzarella 1,7,8,C,G,J

mit frischen Tomaten, Büffelmozzarella und mit frischem
Basilikum garniert

8,00€

3. Onionrings A1,C,G

gebackene Zwiebelringe mit Haus Sauce

9,00€

4. Warme Nachos A1,C,G

mit Käse überbacken, Jalapenos,Tomaten und Salsasauce

10,00€

5. Gemischter Salat 7,C,G,I,J

mit feinen, gartenfrischen Salaten, Tomaten, Ei

6,00€

6. Griechischer Salat A1,C,G,I,J

Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, Feta, Zwiebeln und Oliven

Vorspeise / Hauptgang

9,00€ / 19,00€

7. Schweizer Wurst-Käse Salat C,G,I,J

mit Cervelat, Schweizerkäse mit Gurken und Eier garniert

13,50€

8. Spicy Coco-Lime Suppe C,G

mit frischen Tomaten, Brokkoli, Lemongras und Champignons

9,00€

9. Französische Zwiebelsuppe im Brot A2,A5,G

mit Zwiebeln, geriebener Parmesan,

9,00€



Black Forest Specials
"You have to try"

10. Cheeseburger mit Pommes 10,A1,C,E,G,H3,I,J,K

mit Cole Slaw Salat, 200g Rindfleisch und Käse

22,00 €

11. Orginal Olma Bratwurst mit Pommes 1,2,8,C,G

mit Zwiebelsauce

17,00 €

12. Schwarzwald Räuberspiess 1,2,7,8,15,A1,C,G

Rinds-, Kalbs-, Schweins und Pouletfleisch ( 1 kg)
mit 3 Saucen und Pommes
für 4 Personen

119,00 €

13. Hexen Platte A1,C,G,J

mit Rind-, Schwein und Pouletspiess, Spare-Ribs und Chickenwings
mit Pommes und Kroketten dazu 3 verschiedene Saucen,
ab 2- 4 Personen

p.P 25,00 €

14. Black Forest Gulasch Omelette 4,7,C,G,J

mit zartem Schweinsgulasch, Salzkartoffeln, Gemüse und Sourcream

19,00 €

15. Schnitzel mit Pommes A1,C,G

vom Schweinsnierstück mit Haus-Pommes und
garniert mit Preiselbeer Sauce

17,00 €

16. Cordon Bleu mit Pommes 5,A1,C,G,I,J,N

mit Schinken und Käse, Pommes Frites,
Hausgemachte Rahm- oder Pilzsauce

23,00 €

17. Penne all`Arrabiata A1,C,G

mit pikanter Tomatensauce und Basilikum

15,00 €

Gerne ändern wir Ihre Beilagen nach Ihren Wünschen um. A1,C,G

Pommes Frites  /  Süsskartoffel Pommes /
Kroketten  /  Baked Potato  /  Knoblauchbrot



Frische Steaks vom Grill on
Hot Stone

mit Haussauce, Cocktail und Knoblauchsauce

Entrecôte
200 gr                                                                                                                           26,90 €
300 gr                                                                                                                           36.90 €

Rib-Eye-Steak
150 gr                                                                                                                          15,00 €
350 gr                                                                                                                          29,00 €

Rindsfilet
200 gr                                                                                                                          29,00 €
300 gr                                                                                                                          42,00  €

Beilage nach Wahl: A1,C,G

Pommes Frites, Süsskartoffel Pommes, Kroketten,
Baked Potato, Knoblauchbrot, Gemüse

5,00 €



Wir empfehlen Dessert:

"Life is too short to go without a tasty dessert. Take
something sweet"

Kuchen
verschiedene leckere Kuchen und Dessert
Fragen Sie nach unserer Auswahl

5,00 €

Eiskaffee nach Wienerart 6,8,G

mit Vanilleeis und leckerem Kaffee

7,00 €

Milkshake : G

Schokolade, Vanille, Erdbeere, Banane, Mocca und Pistazien

6,00€

Praline Kaffee
Kaffee mit feinsten Läderach Pralinen

7,50€

Glacè : G,H7

Mango, Zitrone, Schokolade, Vanille, Erdbeere, Banane, Mocca
und Pistazien

2,20€

Raffaelo G,H1

gemischtes Milcheis, Raffaelo, Sahne, Schokososse
und weisse Raspelschokolade

7,00€

Giotto E,G,H2,H3

Vanille und Nusseis, Giotto Krokant, Sahne und Nusssauce

7,00€

Banana Bowl G

Vanille-, Schokoladeneis, Bananen,Sahne, Schokoladenraspel
und Schokosauce

7,00€

Fruit Energy G

Mix Fruchteis, Sahne und Erdbeersauce

7,00€





Alkoholfreie Getränke

Warme Getränke

Black Forest Bio Eistee Kräuter oder Pfirsich 2,7 Flasche 0,50 I 3,90 €

Coca-Cola® 1,4,6,7 Flasche 0,20 I 3,20 €

Coca-Cola Zero® 1,3,4,5,6,7 Flasche 0,20 l 3,20 €

mezzo mix® 4,6,7,8 Flasche 0,20 l 3,20 €

Fanta® 2,4,7,8 Flasche 0,20 l 3,20 €

Sprite® 1,7 Flasche 0,20 l 3,20 €

Redbull® 1,4,6,7 Flasche 0,20 l 3,80 €

Schwarzwald Sprudel
Himbeer-Minze/ Holunderbeere/ Limette-Ingwer

1 Flasche 0,25 l 3,20 €

Proviant Apfelschorle 1 Flasche 0,33 l 3,20 €

Orangina / Orangina Rouge 1,7 Flasche 0,25 l 3,20 €

Schweppes Tonic / Lemon / Wild Berry 2,11 Flasche 0,20 l 3,30 €

Jacoby Orangensaft /Multivitamin/Johannisbeere Flasche 0,20 l 3,90 €

Schwarzwaldsprudel Still  /  Medium  /  Classic L Flasche 0,25 2.90 €
Flasche 0,7,50 6,90 €

Sirocco Tee alle Varianten 4,6,7 3,30 €

Ristretto 6 2.40 €

Espresso 6 2,70 €

Doppio 6 3.80 €

Cafè Crema 6 3.10 €

Cappucino 6,G 3,40 €

Latte Machiatto / Fredo 6,G 4,10 €



Aperitiv

Bier vom Fass

Flaschenbiere

Martini Bianco, Rosso L 4cl          5,50 €

Campari Orange, Soda 4 4cl          5,50 €

Aperol Spritz 4,11,L 4cl          6,50 €

Hugo 1,7,13,L 4cl          6,50 €

Kir Royal (Secco/ Cassis) L 4cl          7,50 €

Alpirsbacher Pils A4 Offen 0,3 l          3,20 €
Offen 0,5 l          4,80 €

Alpirsbacher Hefenweizen Hell A1,A4 Offen 0,3 l          3,20 €
Offen 0,5 l          4,80 €

Alpirsbacher Zwickel A4 Offen 0,3 l          3,40 €
Offen 0,5 l          5,00 €

Alpirsbacher Kristall A4 Flasche 0,5 l          4,80 €

Alpirsbacher Dunkel A4 Flasche 0,5 l          5,00 €

Alpirsbacher Alkoholfreies Pils A4 Flasche 0,3 l          3,20 €

Alpirsbacher Alkoholfreies Weizen A1,A4 Flasche 0,5 l          4,80 €



Cognac / Weinbrand

Schnäpse

Liköre und Bitter

Gin

Vodka

Remy Martin 2cl          4,50 €
4cl          6,20 €

Kirsch 2cl          4,50 €
4cl          6,20 €

Williams 2cl          4,50 €
4cl          6,20 €

Grappa 2cl          4,50 €
4cl          6,20 €

Limoncello 2cl          4,50 €

Jägermeister 2cl          4,50 €

Nuss Likör 2cl          4,50 €

Fernet Branca 2cl          4,50 €

Ramazotti 2cl          4,50 €

Monkey 47 4cl          6,50 €

Boar Gin 4cl          6,50 €

Absolut 4cl          4,50 €

Belvedere 4cl          6,50 €



Whiskey

Rum

Cocktails mit Alkohol

Cocktails ohne Alkohol

Ballantines 4cl          6,00 €

Jack Daniels 4cl          6,50 €

Bacardi 4cl          6,50 €

Havanna Club 4cl          6,50 €

Sex on the Beach
Vodka, White Peach, Grenadine, Ananas und Orange

4cl          9,50 €

Pina Colada
weisser Rum, Ananas, Kokosnuss und Rahm

4cl          9,50 €

Caipirinha
Cachaca, Limette und Rohrzucker

4cl          9,50 €

Mojito
weisser Rum, Limette, Minze und Rohrzucker

4cl          9,50 €

Long Island Ice Tea
Gin, Rum, Vodka, Tequila, Triple Sec und Cola

8cl        12,50 €

Coconut Kiss
Cocos, Ananas, Sahne und Erdbeer

7,50 €

Kon Tiki
Mango, Maracuja,Ananas, Orange, Zitrone und Erdbeer

7,50 €

Banana Joe
Banane, Ananas, Orange und Sahne

7,50 €



Zusatzstoffe:
1 = Konservierungsstoffe , 2 = Mit Antioxidationsmittel , 3 = enthält eine Phenylalaninquelle ,

4 = mit Farbstoff , 5 = mit Süßungsmittel , 6 = koffeinhaltig , 7 = Säuerungsmittel , 8 = Stabilisatoren ,
10 = mit Phosphat , 11 = chininhaltig , 13 = geschwefelt , 15 = mit einer Zuckerart und Süßungsmittel/n

Allergene:
A1 (Glutenhaltiges Getreide (WEIZEN und daraus hergestellte Erzeugnisse)) ,
A2 (Glutenhaltiges Getreide (ROGGEN und daraus hergestellte Erzeugnisse)) ,
A4 (Glutenhaltiges Getreide (HAFER und daraus hergestellte Erzeugnisse)) ,
A5 (Glutenhaltiges Getreide (DINKEL und daraus hergestellte Erzeugnisse)) ,

C (Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse) , E (Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse) ,
G (Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse) ,

H1 (Schalenfrüchte (MANDELN und daraus gewonnene Erzeugnisse)) ,
H2 (Schalenfrüchte (HASELNÜSSE und daraus gewonnene Erzeugnisse)) ,

H3 (Schalenfrüchte (WALNÜSSE und daraus gewonnene Erzeugnisse)) ,
H7 (Schalenfrüchte (PISTAZIEN und daraus gewonnene Erzeugnisse)) ,

I (Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse) , J (Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse) ,
K (Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse) , L (Schwefeldioxid und Sulfite) ,

N (Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse)

Firmendaten

Black Forest Hotel

Löwenstrasse 6

77966 Kappel - Grafenhausen

Tel.07822 /86 59 16

www.black-foresthotel.com

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro.


